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INFORMATION

Alkohol: 13,0 Vol.-% Bio
Restzucker: 4,8 g/I Vegan

Saure: 4,9 g/I
HERKUNFT TERROIR
Wien/Bisamberg/Ried Breiten — Wiener Sandstein, kristalline
77 Einschlisse aus Quarz
oooo] LAGERUNG SERVICE
2:22 Kuhl, am besten unter 12 °C : 6°-8°C
REBSORTE(N)
= Sauvignon Blanc
RISED BREITEN
\/l N | FI KAT'ON AUVIGNON BLANC
Behutsame Verarbeitung nach dem Prinzip der Gravitation, ohne Pumpen.
Maischestandzeit ca. 4h, pneumatische Pressung. Vergarung im Stahltank,
Lagerung auf der Hefe fiir ca. 4 Monate.
Verzicht auf Schonungen, Behandlungen und Sterilfiltration.

VERKOSTUNGSNOTIZ
‘é Kuhle Frucht nach Maracuja und Johannisbeere, schmeichelnde Textur,

Holunderbllten, klingt beschwingt und fruchtig aus, feines Aroma,
stimmiges Bouquet.

A - SPEISENBEGLEITUNG

[l | 2] Als Aperitif, sommerliche Salate, gegrillter Fisch und asiatisch inspirierte
HiF . .
Kiche, Sommergrill.
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